
お母さんやおばあちゃんが炎を使って料理をしている姿

ジュージューと肉を焼く音

ぐつぐつとなべの中で煮える音

グリルで焼ける香ばしい魚の匂い

そんな音や匂いを想像するだけで・・・

昔の楽しかった思い出が目の前にあらわれる



炎がなべ肌を伝い一気に加熱することで、なべ全体を熱くし対流を生み出し

食材のうまみをしっかり閉じ込めるのです

んじゃあ

炎は鍋肌に沿って伸び、

鍋全体を温めます。

プレート下のヒーターに

接した鍋底だけを加熱。

ガスコンロに比べて

対流が小さい。

鍋内で大きく

対流が起こります。



写真は一例です。

※キッチンによっては

追加できない場合があります。

※RHS71W10G()Vは37cm、Mytone・Udea efシリーズは33cmです。





※ 60㎝タイプもございます
60㎝タイプご注文時は、このページの番号で60㎝タイプとお申し付けください

C3WJ6PWAVKSTSD

希望小売価格

値引き

販売価格

298,200円
-59,700円
238,500円

75cm・シルバーミラーガラス・

水無両面焼グリル・ステンレスゴトク・

ダッチオーブン付属

ノーリツ C3WJ6PWAS6STSD ノーリツ

希望小売価格

値引き

販売価格

297,150円
-59,450円
237,700円

75cm・シルバーグレーガラス・

水無両面焼グリル・ステンレスゴトク・

ダッチオーブン付属

取付工事は別途必要です(参考 標準工事15,750円)


